REYNAUD

Calamar a la romaine congelé 500g O.P.
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| Rédacteur : Responsable Qualité

Code : 75525

N° d’agrément : ES 26.01.061/PO CE

Descriptif Produit*

Photo donnée a titre informatif

Variété

Dosidicus gigas

Origine

Océan Pacifique, élaboré en Espagne

Poids net

500g

Calibre/Gencod

EAN 13 :8430708 059994 ; EAN 14 :1 8430708 059 991

Conservation

A conserver a une température inférieure a -18°C

DLC/ DLUO

18 mois a partir de la date congélation.
Au réfrigérateur : jour de décongélation+48H

Ingrédients

ENCORNET géant (40%) (mollusques), farine de BLE, eau, huile de tournesol, AMIDON, levure, sel,
sucre, épaississants ( E-407, E-412), poudres a lever (E-450,E-500), colorants (E-101).

Allergénes

Contient du BLE, des MOLLUSQUES et produits dérivés. Peut contenir du LAIT et produits dérivés

(lactose), des CEUFS et produits dérives, du POISSON et produits dérives.

Utilisation

Ne jamais recongeler un produit décongelé.

Mentions complémentaires

N/C

Données Logistiques

Conditionnement

Mis en Sachet plastique. 16UVC/Master. Poids net master : 8kg

Dimensions

N/C

Valeurs énergétiques/ nutritionnelles*

Parameétres microbiologiques** et chimiques

Données transmises a titre Pour 100g Criteres Valeurs Standards
indicatif. en UFC
Energie 206Kcal / 865 KJ Germes aérobies mésophiles /g <1000 000
Protéines 6,6g Coliformes thermotolérants 44°C /g 1

Glucides / dont sucres 29,6g/2g Staphylocoque coagulase positive /g <5

Lipides / dont saturés 7,3g/1,7g Anaérobies sulfito-réducteurs 46°C 1

Sel 1,8g salmonella spp / 25g Absence

Humidité N/C Listeria monocytogenes / 25g Absence

* Conformément a la réglementation Européenne 1169/2011 (INCO)

R&O

**Conformément a la réglementation Européenne 2073/2005 des normes microbiologiques.
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