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Préparation de Noix de St-Jacques sans corail OP 800g 

 

 

Descriptif Produit* 
Variété Patinopecten yessoensis 

Origine Pêché en Océan Pacifique Nord-Ouest (FAO 61). 

Poids net 800 g poids net (20% glazing) 

Calibre/Gencod EAN 13 UVC : 5 414 802 815 789  GTIN master : 1 541 480 281 578 6 

Conservation A conserver à une température inférieure à -18°C 

DLC / DLUO  

Ingrédients NOIX DE SAINT-JACQUES, eau ajoutée, stabilisateurs : E450 - E451.  

Allergènes MOLLUSQUES 

Utilisation 
Produits cru, cuire avant consommation, jusqu’à 75°C minimum. 
Ne pas recongeler après décongélation, utiliser dans 24 heures après décongélation. 

Informations 
complémentaires 

Produit non OGM au sens de la réglementation en vigueur. 
Produit non ionisé et ne contenant pas de matières premières ionisées. 

Valeurs énergétiques/ nutritionnelles* 
 

Paramètres microbiologiques** et chimiques 

Données transmises à titre 
indicatif. 

Pour 100g 

 

Critères 
Valeurs Standards 

en UFC 

Energie 181 kJ / 43 kcal   

Protéines 9,4 g   

Glucides / dont sucres 0 g / 0 g   

Graisses / dont AG saturés 0,64 g / 0,17 g   

Sel 1 g   

Humidité N/C   
 * Conformément à la réglementation Européenne 1169/2011 (INCO) **Conformément à la réglementation Européenne 2073/2005 des normes microbiologiques. 
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Code : 82478 N° d’agrément : N/C 

Données Logistiques 
Conditionnement 10 UVC / master. 

Dimensions N/C 


