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N° d’agrément : ES 12.01056/PO CE

Descriptif Produit*

Photo donnée a titre informatif

Variété Ensis spp.
Origine Péché en Atlantique Nord-Est (Zone FAO 27)
Poids net 111g

Calibre/Gencod

EAN 13 :8413610701359

Conservation

Conserver a température ambiante.

DLC/DLUO 4 ans apres fabrication

Ingrédients COUTEAUX (56,76%), eau (41,18%), sel (2,06%)

Allergénes MOLLUSQUES.

Utilisation Prét a consommer. Une fois ouvert conserver dans le réfrigérateur et consommer dans les 2 jours.

Mentions complémentaires

Produit garanti sans OGM selon les réglements (CE) n°1829/2003 et 1830/2003 du 22/09/2003.

Données Logistiques

Conditionnement

Boite aluminium recouverte d'un filet

Dimensions

102,2 x 64,4 x 26,5 mm

Valeurs énergétiques/ nutritionnelles*

Parameétres microbiologiques** et chimiques

Données transmises a titre Pour 100g Criteres Valeurs Standards

indicatif. en UFC

Energie 407 KJ / 96 Kcal Mercure <0,5ppm

Protéines 18,1g Cadmium <1lppm

Glucides / dont sucres 2,3g Plomb <1,5ppm

Lipides / dont saturés 1,6g/0,1g Etain <200ppm
<20mg/kg /

Sel 1,7g ASP / DSP / PSP <160pg/kg /
<80ug/100g

Humidité N/C

* Conformément a la réglementation Européenne 1169/2011 (INCO)

R&O

**Conformément a la réglementation Européenne 2073/2005 des normes microbiologiques.

Reynaud SNC — Min de Rungis — 1 Avenue des Savoies — 94599 Rungis cedex - Tél : 0145127188 - www.rno.fr




